
L’Art de partager
“Le plus beau des cocktails, c’est celui

que l’on savoure ensemble...”



LES CLASSIQUES 

Pina Colada 
RHUM AMBRÉ, RHUM BLANC, COCO. ET ANANAS 

Bloody Mary
VODKA, JUS DE TOMATE, SAUCE WORCESTERSHIRE

ET TABASCO 

Mojito 
RHUM BLANC, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, 

MENTHE ET EAU PÉTILLANTE 

Mai Tai 
RHUM AMBRE, RHUM BLANC , TRIPLE SEC, 

CITRON VERT,ORGEAT 

Gin Tonic 
GIN ET TONIC 

Madeleine 
TRIPLE SEC , AMARETTO, ANANAS 

AU CHOIX: GIN, VODKA OU RHUM,
 CITRON VERT ET GINGER BEER 

Les Mules 

Les Spritz 
AU CHOIX: APÉROL, LIMONCELLO, CAMPARI  

OU PASSOA
PROSECCO ET EAU PÉTILLANTE 

Hugo Spritz 
ST GERMAIN, CITRON VERT, MENTHE, 

PROSECCO ET EAU PÉTILLANTE
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LES SIGNATURES 
Fall Pornstar 

VODKA INFUSÉ À LA VANILLE,LIQUEUR DE PASSOA, 
PURÉE DE PASSION, CITRON, SIROP DE CANNELLE 

PopcornSour 
RHUM AMBRÉ, SIROP DE POPCORN, JUS D’ORANGE,

 CITRON VERT ET BLANC D’OEUF

Le Myrtille 
GIN, LIQUEUR DE MARZAPONE, 
PURÉE DE MYRTILLE,CITRON 

Nocciola Espresso 
VODKA, LIQUEUR DE NOISETTE, ESPRESSO 

Frozen Margarita 
TEQUILA, TRIPLE SEC, PURÉE DE COCO, 

SIROP DE SUCRE 

Sous- bois 
COGNAC, CRÈME DE CHATAIGNE, 

JUS DE POMME 

French 75
GIN, CITRON VERT, SIROP DE GINGEMBRE 

ET CHAMPAGNE
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La
Passion

Casa
Rosa

Tequila Patrón Silver 
Purée Fruit de la Passion 

 Triple Sec
Eau Gazeuse
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Espresso
 Patrón 

Casa
Rosa

Tequila Patron silver 
Tequila Patron xo

Espresso 
Sirop de caramel
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JUS D’ORANGE, SIROP DE
MIEL, TONIC 

Les Inoffensifs 

Bora Bora 
JUS D’ANANAS, PURÉE DE PASSION,

SIROP DE CARAMEL 

Kiwi Fizz 
JUS DE POMME, CITRON, PURÉE DE KIWI, 

SIROP DE VANILLE, EAU PÉTILLANTE 

Virgin Colada 

Virgin Mojito 

Frosted Berry 
JUS DE CRAMBERRY, PURÉE DE

MYRTILLE, CITRON, SIROP DE MIEL 

Honey Citrus 
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Virgin Mojito Fruité 11 

9



Rouge
Côtes-du-rhône “Les Abeilles” Colombo 5

Saint-émilion “Les Tours Bayards” 5,5
Bourgogne pinot noir “Buissonier” Buxy 5,5

Blanc
Côtes-du-rhône “les abeilles” Colombo 5

Viognier Laurus 6,5
Chardonnay Jeff Carell 5,5

Horgelus gascogne Famille le Menn 5,5
Mâcon Lugny “les crans” Joseph Drouhin 6,5

Rosé
Côtes-de-provence “Symphonie” 

Château Sainte-Marguerite 7

Champagne
Brut du moment 12

Sirop à l’eau 3,5
Soda 4

Jus de fruits 4

Vins

Bières
                                   Carlsberg                                  25cl      4,5           /      50cl    9.0
                                   1664 blanche                            25cl         5           /      50cl    9,8
                                   Pietra Ambrée                          25cl        5           /      50cl.    9,8
                                   Brooklyn  Pulp ART             25cl        5           /      50cl.    9,8
                                   Corona bouteille                33cl      6,5 

Soft



À 
PARTAGER

 Nuage d’houmous 6
pain pita 

Gravlax de saumon 19
crème de mandarine & huile de coriandre 

 

Encornets croustillants 15
mayonnaise passion & coco   

Falafels 14
crème de yaourt au tahin 

par 6

Ceviche de cabillaud 18
coco & passion

Gyozas 13
légumes & crevettes

par 6

Assiette de charcuterie & de
fromage affinés  15

PRIX EUROS NET SERVICE INCLUS 


