
“Essayer des cocktails spécifiques à
chaque pays, c’est plus que goûter une

boisson, c’est vivre une tranche de culture
dans un verre.”

CASA ROSA



États-Unis - Aviation - 12€
Créé en 1916 par Hugo R. Ensslin, barman à

l’Hôtel Wallick à New York, à l’aube de
l’aviation moderne, alors que les exploits

des premiers aviateurs fascinent le monde.

“Gin, Liqueur de Marasquin, 

Citron vert, Liqueur de violette” 

Japon - Sakura Martini - 13€
Version moderne du Martini, née dans les bars

haut de gamme de Tokyo. Inspiré du Hanami, ce
cocktail incarne la mixologie japonaise actuelle :

revisiter les classiques occidentaux avec des
ingrédients emblématiques du Japon.

“Gin, Liqueur de litchi, Citron vert &

Sirop de fleur de cerisier” 

Portugal - Porto Daisy - 11€
Variation du style “Daisy” né à la fin du XIXᵉ siècle
dans les bars anglo-américains, le Porto Daisy met à
l’honneur le porto, vin phare de la vallée du Douro,
symbole du rayonnement commercial et maritime du
Portugal.

“Porto blanc, citron vert, miel, 

jus de cranberry, crème de pêche”



Mexique - Cantarita - 12€
Née au milieu du XXᵉ siècle dans l’État de Jalisco,

berceau de la tequila, cette boisson est
traditionnellement servie dans une jarre en terre

cuite (cántaro) et accompagne les fêtes
populaires et célébrations rurales.

“Tequila patron, jus de citron vert, jus de

pamplemousse, jus d’orange, eau

pétillante” 

Pérou - Pisco sour - 12 €
Créé au début des années 1920 par Victor Vaughen Morris,

barman américain à Lima, ce sour s’inspire des recettes
nord-américaines et les adapte au pisco, eau-de-vie

emblématique du pays.

“Pisco, citron vert, blanc d’oeuf, 

sirop de sucre”

Angleterre - Pornstar Martini - 13€ 

Créé en 2002 à Londres par Douglas Ankrah, au cœur du renouveau cocktail
britannique, ce martini moderne incarne l’audace et l’essor des cocktails

signatures du début du XXIᵉ siècle.

“Vodka, liqueur de passoa, Extrait de vanille, 

fruit de la passion, citron vert”

Brésil - Batida - 13€
“Liqueur de cachaça, citron vert, 

jus de mangue, purée de mangue, 

fruit de la passion“

Née au XXᵉ siècle avec la
popularisation de la cachaça, issue de
l’héritage sucrier colonial, la Batida
marie spiritueux de canne et fruits

tropicaux, reflet de l’histoire agricole
du Brésil et de ses traditions festives.



Saint-germain 

Gin bombay sapphir 

infusé au citron 

jus de citron vert 

cordial de basilic

 prosecco

Giardino Segreto
Cocktail inspirée des jardins printaniers de la côte amalfitaine, 

où citronniers et fleurs blanches parfument l’air marin

14€



Vodka  

Cordial de

citron & menthe 

Sirop de rose 

Blanc d’oeuf  

 Cocktail évoquant les patios ombragés de la médina, entre eau de
rose , menthe fraîche et agrumes lumineux baignés de soleil

14€

R o s e  D u  R i a d



BORA BORA 8 
Jus d’ananas, purée de passion, jus de citron vert, 

sirop de framboise 

CACTUS 8 
Jus de pomme, sirop de cactus, 

purée de framboise, citron vert 

VIRGIN PALOMA 10
Jus de citron vert, sirop de pamplemousse, 

purée de passion, soda au pamplemousse, romarin 

VIRGIN MOJITO CLASSIQUE 9

VIRGIN MOJITO SPÉCIAUX 11
framboise, coco, kiwi, passion ou fraise

BRISE D’HIBISCUS 9
Bissap d’hibiscus, jus de citron, 

sirop de miel, menthe, eau pétillante

VIRGIN STAR 10
Purée de passion, jus de pomme, 
citron vert, extrait de vanille

Nos créations sans Alcool
Toute la mixologie, zéro alcool.



Rouge
Côtes-du-rhône “Les Abeilles” Colombo 5

Saint-émilion “Les Tours Bayards” 5,5
Bourgogne pinot noir “Buissonier” Buxy 5,5

Blanc
Côtes-du-rhône “les abeilles” Colombo 5

Viognier Laurus 6,5
Chardonnay Jeff Carell 5,5

Horgelus gascogne Famille le Menn 5,5
Mâcon Lugny “les crans” Joseph Drouhin 6,5

Rosé
Côtes-de-provence du moment 6

Côtes-de-provence “Symphonie” Château Sainte-Marguerite 7

Champagne
Brut du moment 12

Sirop à l’eau 3,5
Soda 4

Jus de fruits 4

Vins

Bières
                                   Carlsberg                                  25cl      4,5           /      50cl    9.0
                                   1664 blanche                            25cl         5           /      50cl    9,8
                                   Pietra Ambrée                          25cl        5           /      50cl.    9,8
                                   Brooklyn  Pulp ART             25cl        5           /      50cl.    9,8
                                   Corona bouteille                33cl      6,5 

Soft



À  P A R T A G E R
Parfait pour l’apéritif, idéal pour prolonger.

Nachos & Guacamole 8

Acras de Morue 14
toum crème libanaise par 6

Poulpe Mariné 17

Sashimi de Saumon 16

Falafels 14
crème de yaourt au cumin par 6

Croquetas 14
coulis de poivron par 6

Gyozas 13
légumes & crevettes par 6

Assiette de charcuterie & de
fromage affinés  15

PRIX EUROS NET SERVICE INCLUS 
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