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“Essayer des cocktails spécifiques a
chaque pays, c’est plus que gotiter une
boisson, c’est vivre une tranche de culture

dans un verre.
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f " JAPON - SAKURA MARTINI - 13€

&F \E
,/ Version moderne du Martini, née dans les bars

haut de gamme de Tokyo. Inspiré du Hanami, ce
cocktail incarne la mixologie japonaise actuelle :
revisiter les classiques occidentaux avec des
ingrédients emblématiques du Japon.

“GIN, LIQUEUR DE LITCHI, CITRON VERT &
SIROP DE FLEUR DE CERISIER”
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ETATS-UNIS - AVIATION - 12€
Créé en 1916 par Hugo R. Ensslin, barman a
I'Hotel Wallick a New York, a Uaube de
laviation moderne, alors que les exploits
des premiers aviateurs fascinent le monde.

“GIN, LIQUEUR DE MARASQUIN,
- CITRON VERT, LIQUEUR DE VIOLETTE”
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PORTUGAL - PORTO DAISY - 11€ ”’* P
Variation du style “Daisy” né a la fin du XIXe siécle ——zz——" \<
dans les bars anglo-américains, le Porto Daisy met a

lhonneur le porto, vin phare de la vallée du Douro,

symbole du rayonnement commercial et maritime du

Portugal.

“PORTO BLANC, CITRON VERT, MIEL,
JUS DE CRANBERRY, CREME DE PECHE”
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MEXIQUE - CANTARITA - 12€

Née au milieu du XXe siecle dans UEtat de Jalisco,
berceau de la tequila, cette boisson est
traditionnellement servie dans une jarre en terre
cuite (cantaro) et accompagne les fétes
populaires et célébrations rurales.

== = “TEQUILA PATRON, JUS DE CITRON VERT, JUS DE

=\ PAMPLEMOUSSE, JUS D'ORANGE, EAU
—— B\ 7 ) )
PETILLANTE

Née au XXe siecle avec la
popularisation de la cachaga, issue de
Uhéritage sucrier colonial, la Batida
marie spiritueux de canne et fruits
tropicaux, reflet de Uhistoire agricole
du Brésil et de ses traditions festives.

BRESIL - BATIDA - 13€
“LIQUEUR DE CACHACA, CITRON VERT,
JUS DE MANGUE, PUREE DE MANGUE,
FRUIT DE LA PASSION"
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PEROU - PISCO SOUR - 12 €
Créé au début des années 1920 par Victor Vaughen Morris,
barman américain a Lima, ce sour s'inspire des recettes
nord-américaines et les adapte au pisco, eau-de-vie
emblématique du pays.

“PISCO, CITRON VERT, BLANC D OEUF,
SIROP DE SUCRE”
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ANGLETERRE - PORNSTAR MARTINI - 13€
Créé en 2002 a Londres par Douglas Ankrah, au cceur du renouveau cocktail
britannique, ce martini moderne incarne U'audace et l'essor des cocktails
signatures du début du XXI¢ siecle.

“VODKA, LIQUEUR DE PASSOA, EXTRAIT DE VANILLE,
FRUIT DE LA PASSION, CITRON VERT"




GIARDINO SEGRETO

COCKTAIL INSPIREE DES JARDIN'S PRINTANIERS DE LA COTE AMALFITAINE,
OU CITRONNIERS ET FLEURS BLANCHES PARFUMENT LAIR MARIN
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SAINT-GERMAIN

GIN BOMBAY SAPPHIR
INFUSE AU CITRON
JUS DE CITRON VERT
CORDIAL DE BASILIC

PROSECCO y/ﬁé
14€ %
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ROSE DU RITIAD

COCKTAIL EVOQUANT LES PATIOS OMBRAGES DE LA MEDINA, EN'TRE EAU DE
ROSE , MEN'THE FRAICHE ET AGRUMES LUMINEUX BAIGNES DE SOLEIL

VODKA
CORDIAL DE
CITRON & MENTHE
SIROP DE ROSE

BLANC D’OEUF




NOS CREATIONS SANS ALCOOL

TOUTE LA MIXOLOGIE, ZERO ALCOOL.

BORA BORA 8

JUS D’ANANAS, PUREE DE PASSION, JUS DE CITRON VERT,
SIROP DE FRAMBOISE

CACTUS 8

JUS_DE POMME, SIROP DE CACTUS,
PUREE DE FRAMBOISE, CITRON VERT

VIRGIN PALOMA 10

JUS DE CITRON VERT, SIROP DE PAMPLEMOUSSE,
PUREE DE PASSION, SODA AU PAMPLEMOUSSE, ROMARIN

VIRGIN MOJITO CLASSIQUE 9

VIRGIN MOJITO SPECIAUX 11

FRAMBOISE, COCO, KIWI, PASSION OU FRAISE

BRISE D’HIBISCUS 9

BISSAP D’HIBISCUS, JUS DE CITRON,
SIROP DE MIEL, MENTHE, EAU PETILLANTE

. VIRGIN STAR 10

PUREE DE PASSION, JUS DE POMME,
CITRON VERT, EXTRAIT DE VANILLE



SOFT

SIROPA LEAU 3,5
SODA 4
JUS DE FRUITS 4
BIERES
CARLSBERG 25CL 45 /" 50CL 9.0
1604 BLANCHE 25CL 5 / 50CL 9,8
PIETRA AMBREE 25CL 5 /  50CL. 9,8
BROOKLYN PULPART 25CL 5 / 50CL. 9,8
CORONA BOUTEILLE 3CL 65
VINS
ROUGE

COTES-DU-RHONE “LES ABEILLES” COLOMBO 5
SAINT-EMILION “LES TOURS BAYARDS” 5,5
BOURGOGNE PINOT NOIR “BUISSONIER” BUXY 5.5

BLANC
COTES-DU-RHONE “LES ABEILLES” COLOMBO 5
VIOGNIER LAURUS 6,5
CHARDONNAY JEFF CARELL 5,5
HORGELUS GASCOGNE FAMILLE LE MENN 5,5
MACON LUGNY “LES CRANS” JOSEPH DROUHIN 6,5

ROSE
C@TES—DE—PROVENCE DU MOMENT 6
COTES-DE—PROVENGE “SYMPHONIE” CHATEAU SAINTE-MARGUERITE 7

CHAMPAGNE
BRUT DU MOMENT 12



A PARTAGTER

PARFAIT POUR L’APERITIF, IDEAL POUR PROLONGER.

NACHOS & GUACAMOLE 8

ACRAS DE MORUE 14
TOUM CREME LIBANAISE PAR 6

POULPE MARINE 17

SASHIMI DE SAUMON 16

FALAFELS 14
CREME DE YAOURT AU CUMIN PAR 6

CROQUETAS 14
COULIS DE POIVRON PAR 6

GYOZAS 13
LEGUMES & CREVETTES PAR 6

ASSIETTE DE CHARCUTERIE & DE
FROMAGE AFFINES 15

PRIX EUROS NET SERVICE INCLUS



	CASA ROSA
	Japon - Sakura Martini - 13€ Version moderne du Martini, née dans les bars haut de gamme de Tokyo. Inspiré du Hanami, ce cocktail incarne la mixologie japonaise actuelle : revisiter les classiques occidentaux avec des ingrédients emblématiques du Japon.
	“Gin, Liqueur de litchi, Citron vert & Sirop de fleur de cerisier”
	États-Unis - Aviation - 12€ Créé en 1916 par Hugo R. Ensslin, barman à l’Hôtel Wallick à New York, à l’aube de l’aviation moderne, alors que les exploits des premiers aviateurs fascinent le monde.
	“Gin, Liqueur de Marasquin,  Citron vert, Liqueur de violette”
	Portugal - Porto Daisy - 11€ Variation du style “Daisy” né à la fin du XIXᵉ siècle dans les bars anglo-américains, le Porto Daisy met à l’honneur le porto, vin phare de la vallée du Douro, symbole du rayonnement commercial et maritime du Portugal.
	“Porto blanc, citron vert, miel,  jus de cranberry, crème de pêche”
	Mexique - Cantarita - 12€ Née au milieu du XXᵉ siècle dans l’État de Jalisco, berceau de la tequila, cette boisson est traditionnellement servie dans une jarre en terre cuite (cántaro) et accompagne les fêtes populaires et célébrations rurales.
	“Tequila patron, jus de citron vert, jus de pamplemousse, jus d’orange, eau pétillante”
	Née au XXᵉ siècle avec la popularisation de la cachaça, issue de l’héritage sucrier colonial, la Batida marie spiritueux de canne et fruits tropicaux, reflet de l’histoire agricole du Brésil et de ses traditions festives.
	Brésil - Batida - 13€ “Liqueur de cachaça, citron vert,  jus de mangue, purée de mangue,  fruit de la passion“
	Pérou - Pisco sour - 12 € Créé au début des années 1920 par Victor Vaughen Morris, barman américain à Lima, ce sour s’inspire des recettes nord-américaines et les adapte au pisco, eau-de-vie emblématique du pays.
	“Pisco, citron vert, blanc d’oeuf,  sirop de sucre”
	Angleterre - Pornstar Martini - 13€  Créé en 2002 à Londres par Douglas Ankrah, au cœur du renouveau cocktail britannique, ce martini moderne incarne l’audace et l’essor des cocktails signatures du début du XXIᵉ siècle.
	“Vodka, liqueur de passoa, Extrait de vanille,  fruit de la passion, citron vert”
	Giardino Segreto
	Saint-germain  Gin bombay sapphir  infusé au citron  jus de citron vert  cordial de basilic  prosecco
	14€

	Rose Du Riad
	14€
	Vodka   Cordial de citron & menthe  Sirop de rose  Blanc d’oeuf


	Soft
	Bières
	Vins
	À PARTAGER Parfait pour l’apéritif, idéal pour prolonger.

	Nachos & Guacamole 8
	Acras de Morue 14 toum crème libanaise par 6

	Poulpe Mariné 17
	Sashimi de Saumon 16
	Falafels 14 crème de yaourt au cumin par 6
	Croquetas 14 coulis de poivron par 6
	Gyozas 13 légumes & crevettes par 6

	Assiette de charcuterie & de fromage affinés  15

